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CAZMA - STEFANJE Sarenilo boja koje donosi jesen najbolje se moze doZivjeti pogledom na
prepune prikolice tek ubranih, potpuno ekoloski proizvedenih tikvi svih vrsta i oblika koje
proizvodi OPG Ljiljana Dikti¢ iz Cazme. Ove bogom dane plodove jeseni stariji narastaji
uglavnom smatraju hranom za svinje dok sve viSe mladih ljudi otkriva blagodati tikvi u
svakodnevnoj prehrani, kojom od malih nogu navikavaju svoju djecu, a sve u cilju zdravijeg
nacina zivota od kojih je prehrana na prvom mjestu.

Kako nam otkriva Ljiljana Dikti¢, koja unazad 120 dana, od sadnjg svojeg probranog sjemena
do ubiranja plodova, sa svojom obitelji vrijedno radi na imanju u Stefanju, najbolji i najsigurniji
kupci njihovih desetak razliitih vrsti tikava su upravo mlade obitelji.
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Svoje proizvode plasiraju uglavnom na sajmovima i trznicama od Zagreba preko Karlovca sve
do Rijeke, Pule pa i do Splita, buduéi da na podrucju Bjelovara i nasSe Zupanije nemaju stalo
mjesto prodaje niti u specijaliziranim trgovinama niti na trznicama i to ve¢ gotovo sedam godina
od kada su nabavili prvo sjeme.

Ukoliko ove jeseni ili sve do BoZi¢a pa i do proljeca Zelite svoj jelovnik obogatiti delicijama od
Hokaido, Buternut, Argenta ili Spageti tikve s ciliem da na svoj stol servirate jela spravljena
upravo od potpuno ekologkih domagih tikvi, morat éete put Stefanja i Cazme do obitelji Diktié ili
iste naruciti telefonski na broj 099 350 73 28. Osim navedenih vrsta, OPG Ljiljane Dikti¢
proizvodi jo$ i banana tikve, muskatne tikve, one obi¢ne zelene kao i poznate Turkinje, odnosno
Sremkinje. Na vama je da odlucite hoCete li se iskusSati u spravljanju sokova, hladnog ili toplog
predjela, glavnog jela ili mozda neke slastice od tikvi.

Ljiliana Dikti¢ s nama je podijelila svoj omiljeni recept MEDENJAKA OD BUNDEVE.

U slast!
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MEDENJACI OD BUNDEVE

1 MUSKATNA BUNDEVA

2 SALICE BRASNA

1 PRASAK ZA PECIVO

ZLICICA CIMETA

1 SALICA SMEDEG SECERA

2 JAJA

120 ml ULJA

Bundevu ogulite, izrezite na komadiée i pecite oko 25 min. na 200 stupnjeva. PomijeSate suhe sastojke

Ako je tijesto prerijetko mozZete dodati jos malo brasna ali ne previse.
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