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BJELOVAR Danas, 11. srpnja, posjetili smo pekaru Galeb koja je inace poznata po kvalitetnim
proizvodima iz kojih se najvise istice burek. Uz takve odli¢ne proizvode je li i sve glatko i lako u
poslovanju? Na to pitanje nam je odgovorio vlasnik Lazar Kerhanaj, koji je pekaru naslijedio od
svog oca.

Naime, njegov otac se bavio pekarstvom od svoje 15. godine. Prvo je zapoceo sa
pecenjarnicama koje je otvorio prvo u Kutini, Pakracu, pa u Bjelovaru 1986.g. Nakon solidnog
rada, odlucio je otvoriti i pekaru. To je i u€inio 1991. godine i tada je to bila tek treca ili Cetvrta
pekara u gradu. | tako je pokrenuo biznis. Stvarao je i gradio, te zaposljavao do 20 radnika.
Vazno je i naglasiti kako tada u pekari Galeb nije bilo velike lepeze proizvoda, kao $to ima
danas. Sve se baziralo uglavnom na veleprodaji. Tako su se proizvodi pekare mogli pronaci u
skoro svim duc¢anima u Bjelovaru i okolici.

No, od 2002. godine gospodin Kerhanja preuzima pekaru od svog oca u svoje vlasnistvo. Uz
svoju zavrSenu komercijalnu skolu i ekonomski fakultet, koji je studirao uz rad, znao je Sto treba
mijenjati, a $to pobolj$ati. »Prvo §to sam primijetio je kako trebamo preéi na maloprodaju i
proSiriti lepezu proizvoda. Tako smo se prilagodili trziStu te u proizvodnju pekare uveli cijelu
lepezu novih proizvoda kao $to su pizze i tost sendvici te razne slastice i trajni kolaCi«, kaze
gospodin Kerhanaj.

KVALITETA | ZADOVOLJSTVO KUPACA NA PRVOM MJESTU

Kako bi se privukli kupci, nije dovoljno imati samo dobre i kvalitetne proizvode. »Uz kvalitetu i
veliku lepezu proizvoda, vazan je i izgled koji Ce privuci ljude. Takoder je vazna komunikacija,
enterijer prostora, izlozbeni asortiman. A §to se ti¢e cijena proizvoda, nikad nisam bio ispod
cijene konkurencije.«, napominje gospodin Kerhanaj.
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Striktno se drzi kvalitete jer hoée da kupci budu zadovoljni. Da je ambiciozan, dokaz je $to ide
na seminare gdje se predstavljaju novi proizvodi. »Stvarno sam se orijentirao ovom poslu.
Mnogi mi govore, zasto sam uopcée pohadao ekonomski fakultet, ali sam upravo tamo dobio
puno znanja i iskustva. Jer neke stvari o ekonomiji ne mozete nauciti u praksi. Imamo oko 10
zaposlenih. Zadovoljan sam sa radnicima, jer su dosta uhodani i tezim da ih ne mijenjam. Ali §to
se tiCe proizvoda, svaki mora proéi kroz moje ruke, jer zelim imati sve pod kontrolom.«, dodaje
gospodin Kerhanaj.

»U nadoj lepezi proizvoda mozete pronadi od lisnatih peciva, 10 vrsti kruha pa sve do pizza,
sendvi€a, suhih kola¢a. Proizvodi su nam raznoliki. Ali najpoznatiji i najukusniji je sigurno burek.
Nas burek se inace radi po recepturi i proslo je 60 radnika kroz ovu pekaru i nitko nije naucio
to&no i kvalitetno napraviti burek, osim naravno mog oca. Zelim naglasiti da je svaki topli burek
dobar, ali nakon 15-20 minuta se osjeca razlika kakvalite proizvodnje drugih pekara. Naravno,
tu nas jos$ nijedna pekara nije nadmasila.«, ponosno je zaklju€io gospodin Kerhana,j.

Na kraju je spomenuo kako mu cijeli posao, s obzirom na recesiju, dobro ide. Sve planove bez
problema obavi, ali najveci problem je parkiranje. Pekara se nalazi u Ulici Krste Frankopana 4,
gdje postoje parkirna mjesta, no kako se radi o drzavnoj cesti parking je potpuno besplatan.
Zbog te Cinjenice gotovo je uvijek i popunjen, sto opet otezava poslovanje pekare, ali i ureda
podruznice jednog osiguravajuceg drustva te frizerskog salona koji se nalaze u istoj zgradi kao i
pekara. Vlasnik zgrade je gospodin Kerhanja, koji je Zelio zakupiti u najam nekoliko parkirnih
mjesta, no to mu jo$ dosad nije poslo za rukom.

Na kraju se nadamo kako ¢e i taj problem uskoro biti rijeSen, te da ¢e svaki Bjelovar¢anin moci
probati najbolji burek u gradu. Zato, kada ogladnite, a ne znate kamo biste, put pod noge i s
veseljem podite u pekaru Galeb.
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