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Vecdini ljudi, svakodnevno kuhanje predstavlja obavezu, a samo rijetki znaju i mogu uzivati u
spravljanju obroka te time unijeti svoju kreativnost na tanjur. Poznata koprivnicka kuharica
33-godisnja Nikolina Lonc¢ar svojom osobnoséu i kulinarskim talentom osvojila je mnoga nepca,
ali i mnogobrojne nagrade i priznanja za kvalitetna jela, koja je spravljala na raznim
natjecanjima u Hrvatskoj i Europi. No, Nikolina je kuharica postala slu¢ajno ili bolje re€eno silom
prilika.

— Nisam htjela biti kuharica, voljela sam slikati i iSla sam na likovnu grupu u osnovnoj skoli.
Silno sam Zeljela i¢i u Varazdin u Umjetnicku Skolu i postati slikarica, ali iz financijskih
nemoguénosti morala sam ostati na skolovanju u Koprivnici. Zbog svog nemirnog duha nisam
htjela i¢i u ekonomsku ili slicnu Skolu, pa mi je onda preostalo da budem kuharica. Tu moju
odluku podrzala je i mama, s rije€ima, da je to dobro za mene, jer ¢e mi uvijek biti toplo i necu
biti gladna. No, sad mi je viSe puta hladno, a ponekad sam i gladna. — o svojim poc¢ecima ulaska
u kulinarski svijet pri¢a Nikolina, te dodaje, da koliko ispoCetka nije bila oduSevljena izabranom
8kolom, to joj se kasnije vratilo na najljepsi nacin.

HLADNE EKSPONATE DOZIVLJAVA KAO SKULPTURE

Kulinarstvo je zavoljela tek, kada je na praksi pocela raditi razne bifee s delicijama, jer hladne
eksponate s kojima je radila, dozivljavala je kao skulpture i tada je sve krenulo. Nakon skole nije
odmah radila, ¢ak je i konobarila, ali kad se zaposlila kao kuharica, krenula su i kulinarska
natjecanja. Tamo su vrhunski kuhari prepoznali njen talent te vrlo rado su Nikolini dali i po koji
strucni savjet, a koje je ona pak zeljno upijala.
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— Moje prvo natjecanje bilo je prije deset godina u Vinkovcima, gdje sam osvojila osmo mjesto.
No, na slijede¢em natjecanju u Umagu, ve¢ sam pobijedila, $to me dodatno potaklo da
nastavim, pa sam redovito prihvacala pozive i za slijedeéa natjecanja. Ponekad, iSla sam
mjesecno i na dva natjecanja, bilo je naporno, ali isplatilo se. — govori nam Nikolina te ponosno
pokazuje svoje mnogobrojne medalje i diplome, koje je osvojila na mnogobrojnim natjecanjima.
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No, pokazuje Nikolina i one najvaznije nagrade — kristalne kuhace, Seflje, veliku lentu,
Skrinjicu... sve je to trud odricanja i dano-no¢nog rada. Kad je pobijedila na svim moguéim
hrvatskim kuharskim natjecanjima, bila je uvrstena u reprezentaciju, pa je svoja kulinarska
umijeca pokazala i prije pet godina u Wellsu, gdje je osvaoijila tre¢e mjesto u Europi, a
sudjelovala je i na dvije kuharske olimpijade u Erfurtu —2008. i 2012. godine. U dobrom
sjeéanju, Nikolini je ostalo i svjetsko natjecanje u Zenevi, na kojem se uvijek natje¢u samo
najprestizniji kuhari sa svih kontinenata. No, najviSe je ponosna na titulu drzavnog prvaka, koju
je osvojila 2009. godine, sto je Nikolinu motiviralo, da ve¢ slijedece godine napise i svoju knjigu
,Moja podravska kuharica“, koja je bila odli¢no prihvacena te vec planira kroz dvije, tri godine
napisati i svoju drugu kuharicu. Nakon toga, 2011. godine na drzavnom natjecanju u Umagu
osvojila je srebro, slijedeée godine s eksponatom od rize u Varazdinskim toplicama takoder na
drzavnom prvenstvu osvaja zlato, dok ove jeseni u Umagu u ukupnom poretku osvaja srebro na
razini Hrvatske. Nikolina Loncar, osim &to je drzavna kuharska prvakinja i hrvatska predstavnica
na medunarodnim kulinarskim natjecanjima, godinama je i jedna od najboljih majstorica kuhinje
te Sefica jednog od najboljih restorana u gradu.

VOLI SLATKO-SLANE OKUSE | SLOBODNE RUKE

— 0Od 2007. godine vodim restoran u kojem osim mene rade jo$ dva kuhara. Na jelovniku imamo
prava podravska jela kao $to su $¢ipanci s lukom, prosena kasa s ¢varkima, Spek sa sirom i
vrhnjem, bakina juha s hajdinom kasom, patka... a to se sve spravlja na isti nacin kako su
nekad podravske domacice radile, ali ipak na malo suvremeniji nacin. Osobno, najdraze mi je,
kada gosti dadu mi slobodne ruke, da napravim nesto po svome i tada moja kreativnost dode
do izrazaja. Volim slatko-slane okuse i najradije radim hladna predjela — pastete, galantine,
plate... oboZzavam bife stolove, gdje se mogu igrati s hranom, pa tada napravim puno malih
kanapea. OboZavam raditi catering, ali ne i jednoli¢ne stvari (becki, zagrebacki...), koji se
najéesce traze na svatovima, pa to ve¢ radim rutinski. — objadnjava nam Nikolina, koja je doma
ipak postedena kuhanija, jer svekrva kuha kroz cijeli tiedan, a Nikolina svoju kreativnost u kuhiniji
iskaze nedjeljom ili blagdanom.

NA BOZIC ZA RUCAK OBAVEZNO JUHA
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Upravo u ovim predblagdanskim danima sprema jelovnik za boziéni ru¢ak, kojim ¢ée pocastiti
svoju obitelj supruga BozZidara, 13-godisnju kéer Miju i 12-godiSnjeg sina Petra, koji vec
pokazuje sklonosti prema kuhanju i Zeli postati Sef kuhinje poput svoje mame.

— Na Badnjak skra¢eno radimo, pa kad dodem kuci svatko ima svoje pripreme za starinski
obiCaj slavljenja Bozi¢a. NaveCer u Sest sati kad zvoni pozdravljenje najstariji u kuci, dakle djed
unosi slamu i stavlja je pod stol, djeca nose svijeéu jer su najmladi, pa se svi zajedno pomolimo
i kitimo bor te odlazimo na misu polno¢ku. Na Bozi¢ za ru€ak obavezno mora biti juha, kuhano
meso s hrenom, pe¢eno s mlincima i naravno kolac¢i. Namjeravam speci paprenjake, vanilin
kifle, zvjezdice, nekoliko kremastih kolaCa te Saher tortu. — svoj jelovnik za predstojece
blagdane Nikolina je podijelila s nama, ali i pohvalila se, da njena jela su jeli i predsjednici
drzave — Mesi¢ i Josipovic, kod kojih ¢e bila nekoliko puta na Pantov€aku. Na kraju, priznaje, da
nije imala potporu obitelji, vjerojatno danas ne bi bila ovoliko uspjeSna i priznata kuharica. Za
slijede¢u godinu Nikolina ima samo jednu Zelju, da ide na europsko kuharsko natjecanje u
Luxemburg.
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